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新横浜プリンスホテル（所在地：横浜市港北区新横浜 3-4、総支配人：若月健志）では、2018 年 5 月 16 日（水）

から 7 月 15 日（日）までブッフェダイニング ケッヘル、日本料理 羽衣、トップ オブ ヨコハマ バーラウンジの 3

店舗で「北海道・函館フェア」を初めて開催いたします。 

 

北海道・函館は北海道新幹線開通により東京からもアクセス至便で 2016 年度の観光客は 560 万人と前年に対

して 113％と増え続けています。(2016 年度来函観光入込客数推計 函館市観光部観光企画課作成より) 

また、函館と横浜は、同じ江戸時代に開港された縁から「日本開港五都市観光協議会」を結成しており、交流も

盛んな地域です。温暖な気候に恵まれ、今、注目を集める函館を中心に食材と文化の魅力を身近に感じられる

「北海道・函館フェア」を実施いたします。 

 

ブッフェダイニング ケッヘル（2F）では、「北海道産牛のローストビーフ」、「北海道産とうもろこしと大豆のチーズ

リゾット」をはじめ「ジンギスカン ケッヘル風」「がごめ昆布蕎麦」など北海道・函館の味覚を盛り込んだディナー

ブッフェをお楽しみいただけるほか、日本料理 羽衣（40Ｆ）では「がごめ昆布酢」や「するめいかそうめん」など函

館の味覚をお楽しみいただけるランチメニュー「函館御膳」をご用意いたしました。 

お子さま向けイベントとして、北海道産の生クリームを使用したバター作り体験を開催し、バター作りのあとは北

海道のじゃがバターとしてお召し上がりいただけます。 

 

食材・料理だけではなく、観光地ならではの装飾を用い、北海道・函館の魅力を総合的に発信いたします。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新横浜プリ新横浜プリ新横浜プリ新横浜プリンスホテルンスホテルンスホテルンスホテル    

北海道・函館の魅力を感じるフェアやイベントを実施北海道・函館の魅力を感じるフェアやイベントを実施北海道・函館の魅力を感じるフェアやイベントを実施北海道・函館の魅力を感じるフェアやイベントを実施    

「「「「北海道・函館フェア北海道・函館フェア北海道・函館フェア北海道・函館フェア」を」を」を」を開催開催開催開催    
    

【期【期【期【期    間】間】間】間】2018201820182018 年年年年 5555 月月月月 16161616 日（水日（水日（水日（水）～）～）～）～7777 月月月月 15151515 日（日日（日日（日日（日））））    

◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

新横浜プリンスホテル 事業戦略／広報担当 

TEL:045-471-1113  FAX:045-471-1189 

http://www.princehotels.co.jp/shinyokohama/ 

北海道・函館ブッフェイメージ 北海道産牛のローストビーフ 



 

 

北海道・函館ディナーブッフェ北海道・函館ディナーブッフェ北海道・函館ディナーブッフェ北海道・函館ディナーブッフェ    

函館の食材を中心にブッフェダイニング ケッヘル風にアレンジしたブッフェをお楽しみください。 

【期  間】2018 年 5 月 16 日(水)～7 月 15 日(日) 

【時  間】ディナー 5：00P.M.～9：30P.M.（ラストオーダー 9：00P.M.） 

【料  金】平 日 おとな￥5,400 シニア￥5,100 小学生￥3,600 4才～未就学児￥1,000 

      土休日 おとな￥5,800 シニア￥5,500 小学生￥3,600 4才～未就学児￥1,000 

      ※シニアは 65 才以上 

       ※上記料金には、消費税が含まれております。 

 

【メニュー例】 

1.パフォーマンスメニュー 

・北海タコの炙り、昆布醤油で北海タコの炙り、昆布醤油で北海タコの炙り、昆布醤油で北海タコの炙り、昆布醤油で 

・ジンギスカンジンギスカンジンギスカンジンギスカン    ケッヘル風ケッヘル風ケッヘル風ケッヘル風 

・北海道北海道北海道北海道産産産産牛のローストビーフ牛のローストビーフ牛のローストビーフ牛のローストビーフ 

・北海道産とうもろこしと大豆のチーズリゾット北海道産とうもろこしと大豆のチーズリゾット北海道産とうもろこしと大豆のチーズリゾット北海道産とうもろこしと大豆のチーズリゾット 

 

2.その他フェアメニュー 

・鮭とキャベツのミルフィーユ仕立て鮭とキャベツのミルフィーユ仕立て鮭とキャベツのミルフィーユ仕立て鮭とキャベツのミルフィーユ仕立て 

・アラボヤ貝と蝦夷椎茸のアヒージョアラボヤ貝と蝦夷椎茸のアヒージョアラボヤ貝と蝦夷椎茸のアヒージョアラボヤ貝と蝦夷椎茸のアヒージョ    

・がごめ昆布蕎麦がごめ昆布蕎麦がごめ昆布蕎麦がごめ昆布蕎麦 

  ・がごめの滴をポン酢ゼリーでがごめの滴をポン酢ゼリーでがごめの滴をポン酢ゼリーでがごめの滴をポン酢ゼリーで    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3．アルコール 

 クラフトビールは醸造水に函館山の天然の地下水を 

使用しています。 

 ・いちごのはつ恋いちごのはつ恋いちごのはつ恋いちごのはつ恋    ・五稜の星・五稜の星・五稜の星・五稜の星    ・社員の出世するビール・社員の出世するビール・社員の出世するビール・社員の出世するビール 

  函館地区限定のワインもございます。 

 ・土方歳三ワイン土方歳三ワイン土方歳三ワイン土方歳三ワイン    ・函館プロムナード・函館プロムナード・函館プロムナード・函館プロムナード 

 

 

4．デザート 

 パティシエがお客さまの目の前で仕あげます 

・ヨーグルトのジェラートヨーグルトのジェラートヨーグルトのジェラートヨーグルトのジェラート    ハスカップソース添えハスカップソース添えハスカップソース添えハスカップソース添え 

 

 

 

 

 

ブッフェダイニング ケッヘル（2Ｆ） 

がごめの滴をポン酢ゼリーで 

函館のビールを揃えました 

北海タコの炙り 昆布醤油で ジンギスカン ケッヘル風 



    

北海道・函館フェアランチ北海道・函館フェアランチ北海道・函館フェアランチ北海道・函館フェアランチ    「函館会席「函館会席「函館会席「函館会席」」」」    

北海道ならではの新鮮な魚介や大地の恵みをちりばめた平日限定の御膳料理です。 

【期  間】2018 年 5 月 16 日(水)～7 月 13 日(金)の平日のみ 

【時  間】11：30A.M.～3：00P.M.（ラストオーダー 2：30P.M.） 

【料  金】1名さま ￥3,500 

      ※上記料金には、消費税が含まれております。別途サービス料 10％を加算させていただきます。 

【メニュー】 

 ［小鉢］  いか沖漬け 松前漬け ガゴメ昆布酢 かに  

［造り］  するめいかそうめん  

［焼物］  ほっけと鰊 いか飯 焼野菜 

［煮物］  いか大根 ［揚物］ 鶏ザンギ 

［ご飯］  いくら丼  ［お椀］ じゃがいもと玉葱の味噌汁バター 

［水菓子］赤肉メロン 

 

    

    

函館カクテル函館カクテル函館カクテル函館カクテル    

    港町函館をイメージしたオリジナルカクテルを 4種類ご用意しております。 

【期  間】2018 年 5 月 16 日(水)～6 月 30 日(土) 

【時  間】平日 5：00P.M.～1：00A.M.（ラストオーダー12：30A.M.） 

            ※休前日は 2：00P.M.より  休前日は 1：00A.M.まで  

休日は 12：00MID まで 

【料  金】各￥1,800 

      ※料金には消費税が含まれております。 

別途サービス料 10％を加算させていただきます。 

 

 

 

ランチブッフェ付きランチブッフェ付きランチブッフェ付きランチブッフェ付き    「バター作り体験「バター作り体験「バター作り体験「バター作り体験」」」」    

北海道産生クリームを使ったバター作り体験。バター作りの後は北海道のじゃがバターとして 

お召し上がりいただけます。 

【期 日】2018 年 6 月 16 日（土）              

【場 所】ブッフェダイニング ケッヘル（2F） 

【時 間】11：00A.M.～1：30P.M.（体験：約 60分 ランチ：90分） 

【料 金】   

おとな・小学生ペア・・・・・・￥6,200 

おとな 1名追加・・・・・・・・・￥3,900 

小学生 1名追加・・・・・・・・￥2,300 

※料金には、バター作り、ランチブッフェ、消費税が含まれております。 

【お問合せ・ご予約】イベント予約係 TEL:045-471-1111(10：00A.M.～6：00P.M.) 

 

※特定原材料 7 品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。 

※仕入れの都合により、食材メニューに変更がある場合がございます。 

※写真はイメージです。 

※北海道・函館以外の食材も使用しております。 

 

 

 

 

 

日本料理 羽衣（40Ｆ） 

体験イベント 

【お客さまからのお問合せ・ご予約】 

新横浜プリンスホテル 

レストラン予約係  TEL:045-471-1115(10：00A.M.～7：00P.M.)  

トップ オブ ヨコハマ バーラウンジ（42Ｆ） 


