
【PAYSAGE (ペイサージュ）】 
 

2024年 4月 27日～ メニュー例 
 

Glass of Champagne  

グラス シャンパーニュ  

 

【Menu】 

 
Small appetizer 

お食事前の軽い一皿 
 
 

Marinated seafood, jardinier, combination of osetra caviar 
海の幸のマリネ ジャルディニエ 

オシェトラキャビアのマリアージュ 
 
 

Asparagus and sauteed scallop with sabayon sauce 
露地アスパラガスと帆立貝のポワレ サバイヨンソースで 

 
 

CHEF’S SPECIALTY 
Potato wrapped egg with grilled king crab 

ジャガイモに包まれた半熟卵 
タラバ蟹のグリエとともに 

 
 

Chef's recommended fish, shellfish 
salmon roe and braised leek with shellfish broth 

シェフおすすめ鮮魚と貝類 
イクラとリーキのエトフェ 潮風香る貝のブイヨン 

 
 

Fresh lobster, recommended style 
活オマール海老 おすすめの調理法で 

 
 

Grilled A5 rank "Kuroge wagyu" beef fillet, foie-gras and truffle, Rossini style  
various potato from Hokkaido 

A5 黒毛和牛フィレ肉のグリエフォアグラ トリュフ ロッシーニ風  
北海道産ジャガイモのデグリネゾン 

 
 

Brioche, Japanese sake scent 
melon and cream cheese espuma 

日本酒香るサヴァラン 
メロンとクリームチーズのエスプーマ 

 
 

Coffee and petit four 
コーヒーと小菓子 

36,000円 

Seibu Prince Global Rewards（SEIBU PRINCE CLUB）会員さま  33,000円 

 

仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

 表記料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料(15％)を加算させていただきます。 

Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market. 

Price includes consumption tax. Additional service charge 15% will be added. 


