
※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7品目（えび・かに・
小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材料 7品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。
※仕入れの状況により､食材･メニューに変更がある場合がございます。　※お米は国産米を使用しております。　※写真はイメージです。

中国料理　李芳

● 蒸し鶏と彩り野菜のサラダ　● フォカッチャピザ　● 春巻きと白身魚のフライ　タルタルソース

● ジャーマンポテト＆ソーセージ　● 照り焼きチキン　● ポークシチュー　デミマスタード風味

● シーフードマカロニグラタン　● 稲荷寿司、太巻寿司　● 一口そば　● 点心盛り合わせ

● 五目あんかけ焼きそば　● デザート 5種盛り合わせ　● コーヒー　● 紅茶

ブッフェメニュー

● サーモンリエットとタラモのタルティーヌ

● 中華風蒸し鶏サラダ　● 茶碗蒸し　● 揚げ春巻き

● 旬魚のポワレ　サフランクリームソース

● チキンと茸のバロンティーヌ　マスタードソース

● いなり寿司　● いちごムース　● コーヒー

卓盛メニュー

● 炙り真鯛のカルパッチョ　エシャロットのビネグレットソース　● シェフサラダ

● フィッシュ＆ポテト　● チキンソテー　ピザ仕立て　● ペンネ

● いちごムース　● コーヒー

卓盛メニュー

● 中華前菜 3種盛り合わせ（中華クラゲ・蒸し鶏葱生姜ソース・チャーシュー）

● 干し貝柱とエノキ茸のスープ　● 蒸し点心 3種盛り合わせ　● 彩り野菜と牛肉の細切り炒め

● 海老のチリソース煮　● 白身魚の中国黒酢あんかけ　● 五目チャーハン　● 杏仁プリン・胡麻団子

卓盛メニュー

プリンスプラン 1名さま ￥9,000
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宴会場メニュー

レストランメニュー

ステーキ＆シーフード　ボストン


